
何がどこまでみえるかは無限大。
測ってみたいものがあれば、
ご相談ください。
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計測の流れ

近赤外分光測定器
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仕様等、お断りなしに変更することがありますのでご了承ください。
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測定対象に光を当て、
そこから戻ってくる
光を分析し、特徴量を
算出します。

●ラムネの例
数%の割合で甘味が
ないものが発生。
糖度測定で解決します。

●メロンの例
硬度を検出することで、
出荷のタイミングと
食べごろが判ります。

非破壊・非侵襲で知りたい特徴を
簡単・低コストで抽出可能を実現。
測ってみたいものに合わせて
卓上タイプとハンディタイプを
ご用意しております。

　　　 　Official Site
https://oishika.net/

実用例と計測原理計測〈トマトの例〉

おいし果の
応用例

検量線 光強度 糖度
硬度

①測ってみたいものを
　複数測定

②実測データで、相関係数、
　標準誤差算出と散布図作成
　まで数分で実行

③ご要望の特性値を評価
　できる製品に技術者が
　フォローアップ


